
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI TIPICO SICILIANO (DIVISIBILE X 2 PAX)

TYPICAL SICILIAN MEATS AND CHEESE BOARD (FOR 2 PAX)

Mortadella di suino nero dei Nebrodi, coppa dolce di suino, salame tradizionale 
siciliano, salame Sant’Angelo di Brolo, salsiccia piccante, lardo di suino nero, crudo 
siciliano - Piacentino ennese, pepato fresco primo sale, provola del casale, canestrato al 
pistachio e canestrato al peperoncino, ricotta infornata e ricotta salata, tutti abbinati a 
marmellate MyEtna

Nebrodi black pork mortadella, sweet coppa, traditional Sicilian salami, Sant'Angelo di Brolo 
salami, spicy salami, black pork lard, Sicilian raw ham – Piacentino ennese, primo sale, provola 
del casale cheese, pistachio cheese and chilli pepper cheese, baked ricotta and salted ricotta, all 
combined with MyEtna jams

€ 20

SELEZIONE DI FORMAGGI TIPICI

SELECTION OF TYPICAL CHEESES

Piacentino ennese, pepato fresco primo sale, provola del casale, canestrato al pistacchio e 
al peperoncino, ricotta infornata e ricotta salata, tutti abbinati a marmellate MyEtna

Piacentino ennese, primo sale, provola del casale cheese, pistachio cheese and chilli 
pepper cheese, baked ricotta and salted ricotta, all combined with MyEtna jams€ 15

SELEZIONE DI MORTADELLA SICILIANA

SELECTION OF SICILIAN MORTADELLA

SUINO NERO, CON FRIARIELLI, CON MANDORLE E ARANCIA, SERVITE CON BURRATA DI BUFALA SICILIANA

BLACK PORK, WITH FRIARIELLI, WITH ALMOND AND ORANGE SERVED WITH SICILIAN BUFFALO BURRATA

€ 16

PARMIGIANA DI MELANZANE IN TERRINA 

AUBERGINES PARMIGIANA

Melanzane fritte, salsa di pomodoro, provola, parmigiano, basilico

Fried aubergines, tomato sauce, provola, parmesan, basil

€ 10

CAPONATA DI VERDURE FRESCHE 

FRESH VEGETABLE CAPONATA 

mix di verdure fresche fritte in salsa agrodolce con pinoli e uvetta

Mix of fried fresh vegetables in sweet and sour sauce with pine nuts and raisins

€ 10

CALICEDDI CON CROSTINI DI PANE

CALICEDDI WITH BREAD CRUSTNS

Verdure selvatiche saltate con aglio, olio e peperonc

Wild vegetables sautéed with garlic, oil and chilli pepper

€ 10



€ 10

FRITTO MISTO SICILIANO  

SICILIAN MIXED FRIED FOOD  

2 PANELLE, 2 ARANCINETTI AL PISTACCHIO, 2 MACCO FRITTO, 2 FRITTI DEL GIORNO

2 CHICKPEAS PANELLE, 2 PISTACHIO ARANCINI, 2 FRIED PASTA WITH FAVA BEANS CREAM, 2 FRIED OF THE DAY

€ 10

PATATE FRITTE

FRENCH FRIES

Servite con salse MyEtna e maionese aromatizzata agli oli MyEtna

Served with MyEtna sauces and mayonnaise flavored with MyEtna oils

€ 6

Focaccia 2
Focaccia con porchetta di suino siciliano, provola piastrata, marmellata di cipolla dorata
Focaccia with Sicilian pork porchetta, grilled provola cheese, golden onion jam

Focaccia 1
Focaccia con mortadella di suino nero, pesto di pistacchio Myetna, provola
Focaccia with black pork mortadella, Myetna pistachio pesto, provola cheese

Focaccia 3
Focaccia con prosciutto crudo siciliano, provola, marmellata di arance siciliane 
e pistacchi, rucola
Focaccia with Sicilian raw ham, provola cheese, Sicilian orange and pistachio 
marmalade, rucola

Focaccia 4
Focaccia con Coppa di suino, piacentino ennese, miele al mandarino e mandorle
Focaccia with coppa, piacentino ennese, mandarin honey and almonds

Focaccia 5
Focaccia con lardo di suino Siciliano, Pate’ di peperoncino Myetna, rucola
Focaccia with Sicilian pork lard, Myetna chilli paté, rucola

Focaccia 6
Focaccia con caliceddi saltati, pepato fresco, glassa di nerello mascalese
Focaccia with sautéed caliceddi, pepato fresco cheese, nerello mascalese jelly

Focaccia 7
Focaccia con caponata di verdure fresche
Focaccia with fresh vegetable caponata



DEGUSTAZIONE DI OLII. ( 1 OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA E 3 OLII AROMATIZZATI )

OIL TASTING. ( 1 EXTRA VIRGIN OLIVE OIL AND 3 FLAVORED OILS )

Degustazione di Olio EVO Nocellara Etnea e di tre Oli EVO aromatizzati con processo di 
infusione a freddo, servita con crostini di pane casereccio

Tasting of Nocellara Etnea EVO Oil and three flavored EVO Oils with a cold infusion process, 
served with homemade croutons

€ 10

VINU N’FESTA - DEGUSTAZIONE DI VINI MYETNA

VINU N’FESTA - TASTING OF 4 MYETNA WINES

Percorso di degustazione guidato di vini etnei MyEtna - versante sud – da vitigni autoctoni: 
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Carricante, Cataratto

Guided tasting tour of Etna wines MyEtna - south side – from local grapes: Nerello 
Mascalese, Nerello Cappuccio, Carricante, Cataratto

€ 20

A SCIALATA

A SCIALATA

Degustazione Oli d’Oliva, Tagliere di Salumi, Fritto Misto Siciliano, Tagliere di Formaggi, 
Caponata di verdure, Parmigiana di Melanzane, Caliceddi con crostini di pane, Dolce

Olive Oil Tasting, Charcuterie Platter, Sicilian Mixed Fried Food, Cheese Platter, Vegetable 
Caponata, Eggplant Parmigiana, Caliceddi with croutons, Dessert

€ 35

IEMU SPIZZICANNU 

IEMU SPIZZICANNU 

Percorso di abbinamento cibo-vino con degustazione di 4 vini Az. MyEtna e prodotti tipici 
siciliani, l’esperienza ideale per assaporare tutti i sapori della nostra terr

Food-wine pairing tasting with 4 MyEtna wines and typical Sicilian products, the perfetct 
experience to taste all the flavors of our land

€ 45


